COMPETE

2030

Custo Total

1 096 920,00€

Custo Elegivel

1 096 920,00 €

Apoio Financeiro
da UE

842 718,47 €

Cofinanciamento
da UE

77 %

Y2030

Cofinanciado pela
Unido Europeia

Programa Inovagao e
Transigao Digital

INOVOlIive - Inovacao na cadeia
de processamento da azeitona de
mesa

Promotores: Adega Cooperativa de Freixo de
Espada a Cinta; LOKI, IPB, MORE Colab

O projeto INOVOlive pretende i) desenvolver um novo
processo de fotobiomodulagao a aplicar na
fermentacao natural da azeitona de mesa diminuindo o
tempo de fermentacgéo e rentabilizando a sua
producéo; ii) reduzir a carga microbiana das azeitonas,
permitindo o acondicionamento numa salmoura com
menor teor de sal mais adequado para a saude
contribuindo para uma dieta mais saudavel; iii)
reutilizacdo da agua de salmoura para o cultivo de
salicérnia num sistema de hidroponia.

Codigo da operagao
COMPETE2030-FEDER-01201300

A Transformar
o Futuro

compete2030.gov.pt
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